
1

Seminare und
      Incentives.
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Loslassen
Neu durchstarten
Wenn der Augenblick sich
Zur Ewigkeit dehnt
Neue Perspektiven sich zu
Erkennen geben
Dann bekommt der Moment
Eine neue Dimension



3



4

Mit der Geschwindigkeit ist es 
Wie mit dem Leben
Oft ist weniger mehr
Entschleunigung wirkt unglaublich befreiend 
Und erhöht die Leistungsbereitschaft
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er Freisinger Hof ist Ihre Fahrkarte in die Entschleuni-
gung des Augenblicks. Der Hotspot für alle Seminare, 

Events, Incentives, Produktpräsentationen & Tagungen 
erwartet Sie mit Angeboten, kosmopolitischem Ambiente mit 
herzhaftem Touch - und einer entspannenden Grünruhelage, 
kombiniert mit persönlichem Service und liebevollen Details. 

Nur 25 Autominuten vom Münchner Zentrum entfernt, 
15 Minuten zur neuen Messe München, unmittelbar an der 
Allianz-Arena und in Flughafennähe gelegen, sind hier direkt 
am Englischen Garten Himmel und Erde per du in Sachen 
Horizonterweiterung. Kein Lärm, keine Hektik, sondern Ruhe, 
Natur pur und Raum für Konzentration. Der Freisinger Hof bietet 
sowohl von der Infrastruktur als auch der Lage her den optima-
len Rahmen für Ihre Veranstaltung. 51 Einzel- und Doppel- 
zimmer sowie vier Suiten laden ein zu Work, Life & Balance. 

D

ZEIT ALS ERFOLGSFAKTOR.

Die wundersame
Zeitvermehrung.
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Auch für Firmenfeiern, Incentives 
und Motivationsveranstaltungen 
exklusiv und authentisch. Ganz nach 
Ihren Wünschen und im Einklang 
mit Ihrer Vision. Kulinarisch, 
menschlich und in Sachen Genuss!
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EINE TAGUNG MIT BIS ZU 60 PERSONEN? 

Neue Perspektiven
schaffen Durchblick.

in intimes Presse-Frühstück? Oder eine Präsen-
tation in noblem Rahmen? Neben unserem 

Seminarraum „Salzburg“ (52 m²)  stehen unser Win-
tergarten (38 m²) und der Saal „München“ (132 m²) 
für Ihre individuelle Veranstaltung zur Verfügung. 
Alle Räume sind individuell und flexibel gestaltbar, 
mit allen Multi-Mediafunktionen ausgestattet und 
bieten einen herrlichen Blick vom Isar-Hochufer. 
Es geht um magische Momente an einem magischen 
Ort. Um das Vermitteln von Botschaften. Team-
work und TeamworkOut. „Das Durchschnittliche 
ist die Basis, um Überdurchschnittliches zu erreichen!“ 
Im Freisinger Hof heißt das: Elegantes Ambiente, 
zwischendurch Durchatmen im Grünen – und sehr 
individuell-persönliche Dienstleistung.

E
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Seminar München/Salzburg

Seminar München/Salzburg
Seminar München/Salzburg

Seminar München/Salzburg

Tagungsraum „München“

Je nach Anforderung gestalten wir Ihren gewünschten Seminarraum
nach unterschiedlichsten Raumplänen. Sehen Sie hier einige Standard-Formationen.

RAUM:
 ~ Fläche 132,00 m²
 ~ Höhe 3,00 m
 ~ Breite 9,50 m
 ~ Länge  13,90 m

U-FORM: 36 Personen

PARLAMENTARISCH: 70 Personen

BLOCKFORM: 38 Personen

STUHLKREIS: 30 Personen

Meeting Point
Freisinger Hof.

STANDARDTECHNIK: 
 ~ 1x Moderatorenkoffer
 ~ 1x Flip-Chart
 ~ 1x Pinnwand
 ~ 1x Leinwand
 ~ 1x Beamerwagen

In der Raummiete enthalten.

TAGUNGSTECHNIK: 
 ~ Flip-Chart oder Pinnwand inkl. 

 Papier & Stifte bzw. Nadeln E 25,00
 ~ TV-Gerät/DVD-Player E 40,00
 ~ Overhead-Projektor E 40,00
 ~ Beamer E 100,00
 ~ Kopien E 0,20 pro Kopie
 ~ Faxgebühr E 0,30

Gegen Berechnung.

RAUMMIETE:
Tagungsraum „München“
Nur ganztags möglich € 650,00
Tagungsraum „Salzburg“:
 ~ Halbtags € 150,00
 ~ Ganztags € 200,00

Tagungsraum „Wintergarten“
Halbtags / Ganztags € 280,00
Abend-Zuschlag € 25,00 pro Stunde ab 20.00 Uhr
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Seminar München/Salzburg

Seminar München/Salzburg

Seminar Wintergarten

Seminar Wintergarten

Seminar München/Salzburg

Seminar München/Salzburg

Tagungsraum „Salzburg“

Wintergarten

RAUM:
 ~ Fläche 52,00 m²
 ~ Höhe 3,00 m
 ~ Breite 5,30 m
 ~ Länge  8,80 m

RAUM:
 ~ Fläche 38,00 m²
 ~ Höhe 3,60 m
 ~ Breite 4,40 m
 ~ Länge  8,80 m

U-FORM: 21 Personen

PARLAMENTARISCH: 25 Personen

BLOCKFORM: 20 Personen

BLOCKFORM: 12 Personen

STUHLKREIS: 16 Personen

STUHLKREIS: 12 Personen

AUSSTATTUNG:
 ~ Tageslicht
 ~ Direkter Terrassenzugang
 ~ Individuell regelbare

 Beleuchtung
 ~ Klimatisiert
 ~ W-LAN SDSL 4600 kbit/s
 ~ Telefon / ISDN
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Halbtagespauschale
„Freisinger Hof“

INKLUSIVLEISTUNGEN: 
 ~  Betreuung während Ihrer Veranstaltung
 ~ Schreibutensilien mit Energiekick
 ~ Eine Kaffeepause, wahlweise vor- oder nachmittags
 ~ Business Lunch oder Dinner (als 3 Gänge Menü 

 serviert in unserem Restaurant)

STANDARDTECHNIK:
Pinnwand, Flip-Chart, Leinwand, Moderatorenkoffer

€ 54,00 pro Person

Ganztagespauschale
„Freisinger Hof“

INKLUSIVLEISTUNGEN: 
 ~  Betreuung während Ihrer Veranstaltung
 ~ Schreibutensilien mit Energiekick
 ~ Zwei Kaffeepausen vor- und nachmittags
 ~ Business Lunch oder Dinner (als 3 Gänge Menü 

 serviert in unserem Restaurant)

STANDARDTECHNIK:
Pinnwand, Flip-Chart, Leinwand, Moderatorenkoffer

€ 63,00 pro Person
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IM FREISINGER HOF.

Meet & Eat 

ichts leichter, als Gedanken, Ideen und 
Brains stormen zu lassen, wenn man 

sie endlich hat, die dafür nötige Zeit! Zeit 
zum Nachdenken, Zeit zum Umdenken – und 
sogar zum Querdenken! Modernste Hi-Tech 
Ausstattung trifft auf gediegenes Design, 
effizientes Arbeitsklima auf gemütlichen Flow. 
Durch die vielen Genussmomente in Sachen 
Kulinarik vom Frühstück über herzhafte, 
süße oder vitaminreiche Seminarpausen und 
das Mittagessen bis zum Dinner kommen 
auch Chill Out & Co. garantiert nicht zu kurz.

N
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Der Lauf der Zeit
Der Wandel der Zeit
Die Stimmen der Zeit
Und die Kraft des Augenblicks

„Münchnerisch“

 ~ Frisch gebrühter Dallmayr Kaffee
 ~ Tee aus der Ronnefeldt-Teebar
 ~ Stilles und prickelndes Mineralwasser

Zur Auswahl:
 ~ Mini-Weißwürste mit süßem Senf und Brezn
 ~ Leberkäs mit Brezn
 ~ Obazda mit Radieschen
 ~ Butterbrezn

Bitte wählen Sie zwei der Auswahlmöglichkeiten aus.

€ 9,00 Aufpreis pro Teilnehmer

Unsere Kaffee-
pausen.

„Quick“
 ~  Frisch gebrühter Dallmayr Kaffee
 ~ Tee aus der Ronnefeldt-Teebar
 ~ Stilles und prickelndes Mineralwasser
 ~ Frisches Obst der Saison
 ~ Feingebäck und hausgemachter Kuchen

„G’schmackig“
 ~ Frisch gebrühter Dallmayr Kaffee
 ~ Tee aus der Ronnefeldt-Teebar
 ~ Stilles und prickelndes Mineralwasser
 ~ Verschieden belegte Minibrötchen

Wahlweise zur Pauschale ohne Aufpreis.
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„Frisch & Gsund“

€ 11,50 Aufpreis pro Teilnehmer

 ~ Frisch gebrühter Dallmayr Kaffee
 ~ Tee aus der Ronnefeldt-Teebar
 ~ Stilles und prickelndes Mineralwasser

Zur Auswahl:
 ~ Vollkornbrötchen mit Frischkäse & Kräutern garniert
 ~  Gemüsesticks mit hausgemachtem Kräuterquark
 ~  Bunte Obstspieße
 ~  Frische Smoothies
 ~ Chia-Pudding, leckere Joghurts und Birchermüsli

Bitte wählen Sie zwei der Auswahlmöglichkeiten aus.

„Energizer“

€ 14,50 Aufpreis pro Teilnehmer

 ~ Frisch gebrühter Dallmayr Kaffee
 ~ Nespresso-Maschine mit „Strong“ Kapseln
 ~ Tee aus der Ronnefeldt-Teebar
 ~ Stilles und prickelndes Mineralwasser
 ~ Red Bull & Cola

Zur Auswahl:
 ~ Auswahl an Eiweißriegeln
 ~ Cake Pops
 ~ Minimuffins
 ~ Gefüllte Bagels
 ~ Handgedrehte Wraps
 ~ Mittagspause im Raum mit Freisi Burgern 

 und Potato Wedges

Bitte wählen Sie zwei der Auswahlmöglichkeiten aus.
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UND HAT VIEL MIT ESSEN ZU TUN. 

GeniESSEN kommt 
von „Genie“.

San Marzano Tomaten
mit Büffelmozzarella

Hausgebeizter Lachs
mit Dillsenfsauce und Reiberdatschi

Aufgeschäumte Kürbissuppe
mit Ingwer

Kalbfleischpflanzerl
auf Kartoffel-Schnittlauchpüree

Kleines Wiener-Backhenderl
auf Kartoffel-Rucolasalat

Pfifferlinge in Kräuterrahm
mit hausgemachten Nudeln

Marinierte Garten-Erdbeeren
mit Buttermilcheis

Duett von Mango und Schokolade

Fingerfood als Flying-Buffet 
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Herbstliche Blattsalate mit sautierten Pilzen

Gartenfrischer Feldsalat mit Kürbiskernöl, Speckkrusteln und Croûtons

Tafelspitzbouillon mit täglich wechselnder Einlage 
(z.B. Grießnockerl, Frittaten, Leberknödel)

Aufgeschäumte Kürbissuppe

Mousse von der Valrhona Schokolade auf Beerenröster

Wiener Eismarillenknödel auf Vanillesauce und frischen Früchten

Variation von hausgemachten Sorbets auf Fruchtsaucen

Wiener Tafelspitz mit Röstkartoffeln, Rahmgemüse, 
Schnittlauchsauce und Apfelkren

 Gebratenes Brüstchen vom Bayrischen Maishuhn
auf Waldpilzrisotto und Thymianjus

 Rosa gebratene Lende vom Weideochsen
auf feinem Schmorgemüse und Rosmarinkartoffeln

Gebratenes Zanderfilet auf getrüffeltem Lauch-Pilzgemüse

(Vegetarische Alternativen entnehmen Sie bitte unserem aktuellen Angebot)

Unsere Tagungsklassiker.

* * * * *

* * * * *
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WOHLFÜHLEN TRIFFT AUF ENTSPANNUNG.

Eleganz trifft auf
Gemütlichkeit.

nsgesamt 51 Zimmer und Suiten stehen 
Ihnen im Freisinger Hof zur Verfü-

gung. Edle Materialien, ein behagliches 
Farbenspiel und moderner Komfort 
schaffen heimelige Oasen des Wohlfühlens 
zum Loslassen und Auftanken zwischen 
den Veranstaltungseinheiten. Feinsinniger 
Luxus, modernes Design und ein herrlicher 
Ausblick in die Isar-Auen, kombiniert 
mit moderner Hi-Tech-Kommunikation 
verbinden sich zu einem einladenden 
Gesamtarrangement von schlichter Eleganz.

I
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Das Tempo des Augenblicks
Und die Geschwindigkeit der Stille

Vereinen sich 
Zu einer wohltuenden
Poesie der Entspannung
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Das eine oder andere Gläschen Rotwein 
beruhigt nicht nur die Nerven nach einem 
spannenden Seminartag, sondern garantiert 
einen wohligen Schlaf und stimmt Sie ein 
auf ein befruchtendes Morgen.
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WORK IN & CHILL OUT.

Some like it relaxed.

n den Tag starten mit einer Power-Ein-
heit im hoteleigenen Vitalraum. Oder 

den Vögeln beim Zwitschern zuhören bei 
einer Joggingeinheit im Englischen Garten 
entlang der Isar. Abends dann eine ent-
spannte Wellness-Einheit. Temperaturen mit 
Temperament genießen in der Sauna oder 
im Dampfbad und anschließend eine Runde 
Entspannen im Ruheraum.  Und weil auch 
die Geselligkeit nicht zu kurz kommen darf,  
endet der Tag schließlich bei einer genüss-
lichen Weinverkostung im Weinkeller mit 
unsereren Sommeliers.

I

© Sigi Mueller / München Tourismus
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Ihr Veranstaltungsplaner.

Veranstaltungstitel:

Datum:

Ansprechpartner Hotel:

Anzahl Teilnehmer:

Zeitlicher Ablauf:

   Einzelzimmer   von     bis

   Doppelzimmer   von      bis

   Suiten    von      bis

ZIMMER:

DARAN IST ZU DENKEN:

Gesamtrechnung Selbstzahler
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Zum Empfang:

Zur Konferenz:

In den Pausen:

Zum Essen:

Nach dem Essen:

Zum Empfang:

In den Pausen:

Mittagessen:

Dinner:

GETRÄNKE:

SPEISEN:

Text für Hoteltafel:

Empfangstisch:

Bestuhlung:

Rednerpult:

Tagungstechnik:

Tagungspauschale:

Namensliste:

Sonstiges:
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Allgemeine
Geschäftsbedingungen.
VERTRAGSABSCHLUSS: 
Der Vertrag zwischen Ihnen und uns ist abgeschlossen, sobald das Zimmer oder der Tagungsraum bestellt 
und zugesagt ist. Falls aus zeitlichen Gründen nur eine mündliche Zusage möglich war, gilt dies ebenfalls.

ANREISE/ABREISE: 
Hotelzimmer stehen am Anreisetag ab 15.00 Uhr bis Abreisetag 11.00 Uhr zur Verfügung. Sofern nicht
ausdrücklich eine spätere Anreisezeit angekündigt wurde, hat der „Freisinger Hof“ das Recht, die Zimmer 
nach 18.00 Uhr anderweitig zu vermieten.

MIETDAUER:
Bei den Tagungsräumen gilt die schriftliche vereinbarte Zeit als Mietdauer. 
Bei zeitlicher Vorverlegung oder längerer Inanspruchnahme ist vorher das Hotel zu verständigen.

UM- UND ABBESTELLUNGEN:
Um- und Abbestellungen von Tagungsräumen sind auch für das Hotel mit Kosten verbunden,
deshalb gelten nachstehende Bedingungen:
~ bis 30 Tage vor Ankunft: keine Kosten, 29 bis 20 Tage vor Ankunft 30% der vereinbarten Leistung,
 20 bis 0 Tage vor Ankunft 80% der vereinbarten Leistung.
~ Die Anzahl der Tagungspauschalen ist mindestens 3 Tage vorher bekannt zu geben.
 Nicht in Anspruch genommene Tagungspauschalen werden mit 80% des Pauschalpreises berechnet.
~ Eine Änderung der Teilnehmerzahl für ein gemeinsames Essen muss spätestens 3 Tage vor Veranstaltungs- 
 beginn mitgeteilt werden. Wird uns eine Verringerung der Teilnehmerzahl nach dieser Frist mitgeteilt, so  
 werden wir die bestellten, aber nicht in Anspruch genommenen Leistungen in Rechnung stellen.
~ Wenn zwischen Reservierung und Veranstaltungsdatum mehr als 6 Monate liegen, so ist der zum 
 Zeitpunkt gültige Preis maßgebend.

DEKORATIONSMATERIAL:
Die Anbringung von Dekorationsmaterial oder ähnlichen Gegenständen bedarf unserer vorherigen
Zustimmung. Jegliche Art von Befestigungen an Türen, Decken, Wänden, Böden, Spiegeln ist nicht erlaubt.

HAFTUNG DES VERANSTALTERS:
~ Der Veranstalter haftet uns gegenüber auch für die Bezahlung etwaiger von den
 Veranstaltungsteilnehmern selbst bestellten „Speisen und Getränke“
~ Der Veranstalter haftet für alle Beschädigungen oder Verluste an Einrichtungen oder Inventar,
 die beim Auf- und Abbau oder während Veranstaltung verursacht werden, ohne Verschuldensnachweis.
~ Das Hotel übernimmt keine Haftung für den Verlust oder die Beschädigung von mitgebrachten
 Gegenständen oder Exponaten des Auftraggebers, solche Gegenstände bzw. Exponate befinden sich auf  
 Gefahr des Auftraggebers in den ihm zugewiesenen Räumlichkeiten und sind sofort nach Beendigung
 der Veranstaltung zu entfernen.

RECHNUNGEN:
Rechnungen sind nach Ende der Veranstaltungen zu begleichen, es sei denn es wurde
vor der Veranstaltung eine andere Vereinbarung getroffen.

Des Weiteren gelten die Bestimmungen des bayrischen Hotel- und Gaststättenverbandes.
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Am Gipfel des Erfolges
Ist die Luft sehr dünn

Doch wer ohne Höhenangst
Bereit ist den Boden unter

Den Füßen zu verlieren
Is ready for Take OFF
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Hotel-Restaurant Freisinger Hof
Oberföhringer Straße 189 - 191, 81925 München, T: +49(0)89 95 23 02

office@freisinger-hof.de, www.freisinger-hof.de

www.go-west.at


