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~Weihnachtsfeiern mit Stil!“

Sehr geehrte Giste,
wir heilden Sie herzlich Willkommen in unserem zauberhaften Wéltingerode!

Lassen Sie sich vom Charme eines besonderen Hauses gefangen nehmen und geniellen Sie die Zeit bei uns! In den historischen Mauern, des
Klosterhotels werden Sie und Ihre Mitarbeiter, Geschiftspartner und Kunden sich wohlfiihlen. Entdecken Sie das stilvolle, gemiitliche Ambiente
unseres Hauses und unsere herzliche Gastlichkeit.

AuRergewohnliche Rdumlichkeiten, kulinarische Kostlichkeiten aus der Klosterkiiche und ein personlicher, freundlicher Service zeichnen unser
Hotel aus. Doch Woltingerode bietet eben noch mehr als das: Das grofde Barockkloster mit Kirche und Kreuzgang, die beriihmte Klosterbrennerei
mit ihren geistvollen Spezialititen, das Klostergut mit dem Klostererlebnisweg, dem Klosterkrautergarten und dem Dammwildgehege und vieles
mehr laden Sie zum Verweilen ein.

Pfiffige Ideen fiir Thren Besuch ergeben sich da fast von selbst: Fiihrungen, Rahmenprogramme und Events organisieren wir ganz nach Thren
Wiinschen und Vorstellungen, individuell und zuverldssig. Wir freuen uns iiber Ihr Interesse an unserem Hotel und wiirden uns freuen, Sie und
Thre Giste bei einer Weihnachtsfeier in unserem Haus begriilien zu diirfen!

Wir wiinschen Thnen im Voraus wunderschone und besinnliche Weihnachten!

Ihr Team vom Klosterhotel Woltingerode
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Ganz nach Thren Wiinschen - Viel Raum zum Feiern

Die ,Nonnenempore“
Ein echtes Prachtstiick fiir GroRveranstaltungen von 80 -135 Personen.
Der Saal mit den auffilligen Bogen bietet einen grandiosen Blick in das Innere der Klosterkirche.

Das , Kaminzimmer*

Gemiitliches Ambiente fiir bis zu 60 Personen.

Gerade in der Weihnachtszeit ist das Kaminzimmer ein stimmungsvoller Treffpunkt
fiir Thre Gruppe. Und sollte es doch einmal eng werden,

konnen weitere Rdumlichkeiten direkt anschliefend gebucht werden.

Das ,Sonneck*

Klein, aber fein - fiir Thr Menii mit bis zu 35 Personen.

Edle Wandgestaltung und Moblierung und ein angenehmes Ambiente ohne grofden Trubel.
Ideal fiir Geschiftsessen, Meetings und besondere Kundentermine.
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Stimmungsvolle Atmosphéare — Weihnachtliches Kloster

Lassen Sie es sich und Thren Gésten an kalten Tagen warm ums Herz werden!

Kommen Sie bei einer Tasse mit wirmendem Klosterpunch ins Gesprach und stimmen Sie sich auf die besinnliche Zeit ein.

»Klosterpunch Empfang*
- Klosterpunch, auch mit Schuss von leckeren Wolti-Spirituosen
wie z.B. unserem Kirschlikér
- Weihnachtsgebick
- ab 10 Personen, Dauer ca. 1 Stunde

10,50 € pro Person
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Das Hotelrestaurant — Exklusive Mentivorschlage

Unser modernes Hotelrestaurant empfiehlt Thnen fiir Ihre Feier im Klosterhotel weihnachtliche Mendis, die Sie mit bis zu 140 Personen in
unseren vielfdltigen Raumlichkeiten genieflen konnen. Gern machen wir Thnen ein individuelles Angebot.

III Ginge Menii 1

Wildkrautersalat
mit gerducherten Entenbrustscheiben und Joghurt -
Krautercreme

*%%

Rinderroulade ,,Woltingerode“
mit Apfelrotkohl und Semmelknddel

*kk

Zimt - Spekulatius Parfait

43,00 € pro Person

III Ginge Menii 2

Karotten - Ingwer Suppe
mit Curry 01

*kk

Wildschweinbraten
an Wacholdersauce, Apfelrotkraut und Kartoffelrosti

*kk

Duett von heller und dunkler Schokoladenmousse
mit Waldbeerenkompott

49,00 € pro Person
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III Ginge Menii 3

Wildbouillon
mit Celestine und Gemiisewtirfel

*%k%

Rehriicken im Wirsingmantel
auf Traubenjus, Speckrosenkohl und Kartoffelgratin

*kk

Lebkuchenmousse
auf marinierten Sauerkirschen

53,00 € pro Person
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IV Ginge Menii 1

Wildkriutersalat
mit gerducherten Entenbrustscheiben und Joghurt -
Krautercreme

*kk

Hummerschaumsiippchen

*k%

Rinderroulade ,,Woltingerode*
mit Apfelrotkohl und Semmelknddel

*kk

Zimt - Spekulatius Parfait

49,00 € pro Person

IV Ginge Menii 2

Karotten - Ingwer Suppe
mit Curry Ol

KKk

Lachspraline
aus eigener Herstellung auf Kartoffelrosti

*kk

Wildschweinbraten
an Wacholdersauce, Apfelrotkraut und Kartoffelgratin

kK

Duett von heller und dunkler Schokoladenmousse
mit Waldbeerenkompott

55,00 € pro Person
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IV Ginge Menii 3

Wildbouillon
mit Celestine und Gemiisewlirfel

*kk

Wildkriutersalat
mit Lachsfiletwiirfel und Dillsenfsauce

*k%

Rehriicken im Wirsingmantel
auf Traubenjus, Speckrosenkohl und Kartoffelrosti

*kk

Lebkuchenmousse
auf marinierten Sauerkirschen

59,00 € pro Person
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Buffetvorschlige

Fiir Gruppen ab 25 Personen bieten wir Thnen im Hotelrestaurant auch gern weihnachtliche Buffets mit einer grof$en Auswahl
saisonal Speisen an, bei denen sicher fiir jeden Ihrer Géste das Richtige dabei ist.

Weihnachtsbuffet

Wildkraftbriihe mit Einlage
Gerducherte Entenbrust auf Waldorfsalat
Hausgemachter Hirschschinken
Lachspralinen auf Feldsalat
Auswahl von frischen Rohkost- / und Blattsalaten mit
Dressings

*kk

Spanferkelbraten
Wildragout mit Zwiebeln und Pilzen
Lachsfilet auf mediterranem Gemiise, Krauter-
Senfsauce
Schupfnudeln, gebackene Kartoffeln, Wildreis, Rotkohl,
winterliche Gemiiseauswahl

*kk

Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce
Lebkuchenmousse
Creme Briilée mit winterlicher Zimt Note

63,00 € pro Person

Weihnachtsbuffet II

Karotten - Ingwer Suppe mit Curry Ol
Rosa gebratenes Roastbeef auf Apfelzwiebelsalat mit
Remouladensauce
Antipasti Platte
Tomate — Mozzarella mit Basilikum auf Feldsalat
Forellenfilet mit Meerrettich
Auswahl von frischen Rohkost- / und Blattsalaten mit
Dressings

*kk

Hirschbraten vom Klostergut
Lachslasagne mit Spinat
Filetgeschnetzeltes vom Rind
Schweinefilet im Speckmantel
Speckrosenkohl, Apfelrotkraut, Prinzessbohnen,
Kartoffelgratin, Basmatireis, Ofenkartoffeln

KKk

Panna Cotta mit Kiirbiskompott
Zimt - Spekulatiusmousse
Bratapfelmousse

66,00 € pro Person

Weihnachtsbuffet IIT

Gerducherte Gansebrust auf Chicoreesalat
Terrine von der Ente mit Pistazien und
Cumberlandsauce
Poulardenbrust auf Salat von roten und braunen Linsen
Schinkenvariationen mit Melone
Biindner Fleisch an Kiirbischutneys
Buntes Salatbuffet mit verschiedenen Dressings und
Brot- und Brotchensorten
Maronen-Selleriesuppe mit Croutons

kK

Weihnachtsgidnsebrust und -keule auf Orangensauce
mit Apfelrotkraut und zweierlei K16Re
Lachs und Crevetten in Champagnersauce mit Wildreis
Kalbsriicken rosa gebraten in Pfifferlingrahmsauce
mit Krdutergnocchis und bunter Gemiiseauswahl

kK

Weihnachtlicher Bratapfel mit Zimtschaum
Parfait im Baumkuchenmantel mit Vanillesauce
Mousse von weiler Schokolade mit eingelegten

Gewlirzbirnen
Internationale Kdaseauswahl vom Brett

69,00 € pro Person
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Exklusiv Feiern — Das besondere Meni

Fiir ein exklusives Geschiftsessen bieten wir Thnen ein ganz besonderes 5-Gang-Mneli aus der Klosterkiiche an.
Lassen Sie sich von unserem Kiichenteam mit regionalen Produkten, exquisiten Rezepten und besonderer Kochkunst verwohnen.

Menii 4:

Gefliigellebermousse im Baumkuchenmantel mit Portweingelee und glacierten Traubenspalten
*kk

Schaumsiippchen vom Steinpilz mit Croutons und gebratenen Waldfriichten
*kk

Wildpraline auf gerahmtem Wirsing mit Jus von roten Trauben
*kk

Maispoulardenbrust nach Art des Hauses mit Champignons und Farce gefiillt
auf Portweinsauce

mit Fingermoéhrchen und Steinpilz-Kartoffel-Gratin
*kk

Toblerone-Mousse im Schokotropfen
mit Zimtzwetschgen und geschlagenem Rahm serviert

69,50 € pro Person
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All inklusive — Getrinkepauschalen auf Wunsch

Fiir IThre Planungssicherheit bieten wir IThnen eine Getridnkepauschale an, die Ihre komplette Feier abdeckt.

In der Pauschale enthalten sind...
Auswahl von Hausweinen (rot & weilg)
Altenauer Pils
Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure
Pepsi-Cola, Mirinda, Seven Up, Apfel- und Orangensaft
rostfrischer Filterkaffee und Teeauswahl
(bis 20 Personen) 1 Nonnchen mit Haube p. P als Digestiv

35,50 € pro Person fiir 4 Stunden
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Amisieren erlaubt — unsere Rahmenprogramme

LFuhrung durch die Brennerei“

Seit 1682 werden in Woltingerode Kornbrand und edle Likore hergestellt. Bei einer unterhaltsamen Fiihrung durch die historische
Klosterbrennerei, mit einer Verkostung der geistvollen Spezialititen in der Krypta, erfahren Sie viele interessante Dinge iiber die Geschichte des
Klosters, die Landwirtschaft des Klostergutes und vor allem iiber die Kunst der Spirituosenherstellung.

Zum Ende der Fiihrung diirfen unsere Briande und Spirituosen der Klosterbrennerei probiert werden, so dass sich jeder selbst ein Bild von der
exquisiten Qualitdt machen kann.

Dauer ca. 1 Stunde | Fiir Gruppen bis 15 Personen 120,00 € | jede weitere Person 8,00 €
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Organisatorisches

Preise und Konditionen:
Alle aufgefiihrten Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Unsere Meniis und Buffets sind nach einem Preis pro Person kalkuliert.

Leib und Seele:

Wir legen groen Wert auf eine qualitativ hochwertige Durchfiihrung aller Events und garantieren Ihnen eine erstklassige Qualitit aller Speisen
und Getridnke. Gern stellen wir Thnen ganz individuelle Menii- und Buffetvorschlédge, die nach Threm Geschmack abgestimmt werden. Bitte
sprechen Sie uns an, wenn Sie noch Fragen oder Wiinsche haben!

Flexibilitdt und Freiheit:
Alle aufgefiihrten Vorschlidge konnen kombiniert, erweitert oder modifiziert werden. Andere Gruppengroflen, besondere Veranstaltungsorte
oder was auch immer Ihren Bediirfnissen entspricht —~gern stimmen wir uns mit Ihnen individuell ab und erstellen Thnen schnell und kompetent

das passende Angebot.

Gerne steht Thnen unser gesamtes Team unserer Eventabteilung unter der Leitung von

Herr Dominic Gebhardt Herr Ruben Eberhardt
Eventmanager Assistant Eventmanager

zur Verfiigung, um Ihre Feierlichkeiten zu planen und zu besprechen.

Kontakt: event@klosterhotel-woeltingerode.de
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