Grillen auf Schloss Edesheim

Erleben Sie mit lhren Kollegen und Gésten einen unvergesslichen Grillabend in unserer
Grillkotta. Abseits des Hotelbetriebs inmitten unserer eigenen Weinberge ist dies genau
der richtige Event um am Feuer dem Alltag und der verstrickten digitalen Welt fir einen
Moment zu entfliehen und das, bei jeder Wetterlage. An heiflen Sommertagen kénne Sie
vor der Kotta den wunderschénen Blick auf das Schloss und den Pfalzer Wald genief3en,
kénnen aber auch bei Regen geschiitzt weitergrillen. Selbst in kalten Winternéchten ist
die aus Skandinavien stammende Kotta nutzbar und entfaltet gerade dann ihren ganz
besonderen Charme.

Nachfolgend haben wir lhnen 3 verschiedene Varianten je nach Anlass und Budget
zusammengestellt. Um die Geselligkeit und den Eventcharakter zu unterstreichen sieht
das neue Konzept dabei vor, dass wir lhnen alle Zutaten, Gerichte und Getréinke zur
Selbstbedienung zur Verfigung stellen und Sie sich die verschiedenen Leckereien selbst
auf dem von uns bereits vor geheizten Grill zubereiten. Die in der Grillkotta
angebotenen Getrénke und deren Preise finden Sie in der Anlage.

Sollten Sie besondere Wiinsche haben oder vielleicht doch eine Variante mit
Servicepersonal bevorzugen, lassen Sie es uns bitte wissen, damit wir lhnen ein
entsprechendes Angebot unterbreiten kénnen.




Basic BBQ
Grillgut:

Salate :

Beilagen:

Saucen und Dips:

Dessert:

2 Bratwiirste, 1 Steak, Grillgemise

Griechischer Salat: Tomaten, Feta, Oliven
Gurkensalat

Kartoffelsalat

Nudelsalat

Blattsalate

Krautspecksalat

zwei Brotsorten

Krauterbutter

BBQ Sauce

Zaziki

Tomatenrelish

Sowie Senf und Ketchup

Zweierlei Schokoladenmousse im Glas

25,00 pro Person

In allen Speisen und Getréinken kénnen folgende Stoffe, oder daraus gewonnene Erzeugnisse,

enthalten sein:

Glutenhaltiges Getreide, Eier, Fische, Erdniisse, Sojabohnen, Milch, Schalenfriichte, Sellerie, Sent,

Sesamsamen, Schwefeldioxid und Sulfite, Lupinen, Weichtiere.

Bei Fragen diesbeziglich ist lhnen unser Service- und Kiichenteam gerne behilflich.




Superior BBQ

Grillgut: 1 italienische Bratwurst mit Fenchelaroma
1 Lachskotelette mit Wasabi- Sesam- Marinade
1 Steak
Marinierte Héhnchenbrust in Buttermilch- Tandorimarinade
Grillgemise

Vorspeisen & Salate: Cavaillonmelone mit Parmaschinken
Tomaten Mozzarella mit frischem Basilikum
Mediterrane Gemiise Antipasti,
Avocado- Shrimps- Cocktail im Glas

Griechischer Salat: Tomaten, Feta, Oliven
Gurkensalat

Cous-Cous Salat

Blattsalate

Krautspecksalat

Beilagen: Folienkartoffeln
zwei Brotsorten

Saucen und Dips: Joghurt-Tandoridip
Kréuterquark
Kréuterbutter
BBQ Sauce
Zaziki
Tomatenrelish
Sowie Senf und Ketchup

Dessert: Zweierlei Schokoladenmousse im Glas
Apfel Blatterteigtarte zum grillen

39,00 pro Person

In allen Speisen und Getréinken kénnen folgende Stoffe, oder daraus gewonnene Erzeugnisse,
enthalten sein:
Glutenhaltiges Getreide, Eier, Fische, Erdniisse, Sojabohnen, Milch, Schalenfriichte, Sellerie, Sent,
Sesamsamen, Schwefeldioxid und Sulfite, Lupinen, Weichtiere.
Bei Fragen diesbeziglich ist lhnen unser Service- und Kiichenteam gerne behilflich.



BBQ deluxe

Grillgut:

Vorspeisen & Salate:

Beilagen:

Saucen und Dips:

Dessert:

1 italienische Bratwurst mit Fenchelaroma

1 Gambas und Jakobsmuscheln am Spief3

1 Fleischspiefie mit Zwiebeln, Schweinefilet und ,Hanging
Tender”

Marinierte Hahnchenbrust in Buttermilch- Tandorimarinade
Mignons vom Entecéte in Zitronen- Pfeffermarinade
Grillgemise

Cavaillonmelone mit Parmaschinken
Tomaten Mozzarella mit frischem Basilikum
Mediterrane Gemiise Antipasti,

Avocado- Shrimps- Cocktail im Glas,
Vitello Tonnato

Hausgebeizter Lachs mit Wacholderbeeren
Griechischer Salat: Tomaten, Feta, Oliven
Gurkensalat

Cous-Cous Salat

Blattsalate

Krautspecksalat

Folienkartoffeln
Koblauchbrot
zwei Brotsorten

Mango- Grapefruitsalsa
Kréuterquark
Kréuterbutter

BBQ Sauce

Zaziki

Tomatenrelish

Sowie Senf und Ketchup

Zweierlei Schokoladenmousse im Glas
Salat von Frichten der Saison,
Waldmeisterespuma

Apfel- Blétterteigtarte zum grillen

49,00 pro Person

Fir Vegetarier kénnen wir gerne zusétzlich Schafskése anbieten!!!

In allen Speisen und Getréinken kénnen folgende Stoffe, oder daraus gewonnene Erzeugnisse,

enthalten sein:

Glutenhaltiges Getreide, Eier, Fische, Erdniisse, Sojabohnen, Milch, Schalenfriichte, Sellerie, Sent,
Sesamsamen, Schwefeldioxid und Sulfite, Lupinen, Weichtiere.
Bei Fragen diesbeziglich ist lhnen unser Service- und Kisichenteam gerne behilflich.



Getrdankeauswahl in der Grillkotta:

Secco und Wein

Secco Blanc de Noir 0,751 € 14,00
Exklusiv Abfillung Privathotels Dr. Lohbeck

2014 er Edesheimer Schloss 0,75l € 11,00
Riesling Kabinett trocken
Weingut Mathieu, Edesheim
Feinfruchtig , rassig

2013er Edesheimer Schloss 0,75l €12,00
Spéatburgunder Rosé feinherb
Sonderedition der Dr. Lohbeck Privathotels

2010 er Spatburgunder Q.b.A., trocken 1,001 € 14,50
Weingut MeBmer, Burrweiler

Bier

Landskron Premium Pilsner 0,51 € 3,50
Landskron Hefe 0,51 € 3,50
Alkoholfreie Getrénke

Staatlich Fachingen medium 0,751 € 4,00
Regionales Wasser ,sprizig” fir Schorle 0,751 € 2,00
Apfelsaft 0,21 € 1,80
Coca Cola, Coca Cola Zero 0,21 € 1,80

Die Abrechnung der Getréinke erfolgt nach Verbrauch am Ende der Veranstaltung.

In allen Speisen und Getréinken kénnen folgende Stoffe, oder daraus gewonnene Erzeugnisse,
enthalten sein:
Glutenhaltiges Getreide, Eier, Fische, Erdniisse, Sojabohnen, Milch, Schalenfriichte, Sellerie, Sent,
Sesamsamen, Schwefeldioxid und Sulfite, Lupinen, Weichtiere.
Bei Fragen diesbeziglich ist lhnen unser Service- und Kiichenteam gerne behilflich.



